ABSTRACT

The purpose and benefits of this research are to find out the manufacture of
panna cotta pudding with vegetable milk and the authors want to provide other
options for consumers who are allergic or avoid animal milk. The author conducted
this research qualitatively. The recipe test was carried out three times and
interviewed 5 people who liked pudding. The experimental results from the third
experiment are preferred because they have a soft and dense texture.

Keywords : Panna Cotta Pudding, Vegetable Milk.



ABSTRAK

Tujuan dan manfaat penelitian ini adalah untuk mengetahui pembuatan
puding panna cotta dengan susu nabati dan penulis ingin memberikan pilihan lain
kepada konsumen yang alergi atau menghindari susu hewani. Penulis melakukan
penelitian ini secara kualitatif. Uji resep dilakukan sebanyak tiga kali dan
melakukan interview pada 5 orang yang menyukai puding. Hasil eksperimen dari
yang lebih disukai eksperimen ketiga karena memiliki tekstur yang lembut dan
padat.
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