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BAB IV  

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan pengamatan dan pembahasan mengenai seberapa penting 

fungsi walk-in chiller & freezer terhadap kelancaran operasional di kitchen Kampi 

Hotel Surabaya yang telah dibahas pada bab sebelumnya, maka penulis dapat 

menyimpulkan bahwa: 

Adanya sebuah alat penyimpanan dalam hal ini walk-in chiller & freezer menjadi 

sangat penting karena walk-in chiller & freezer dapat menjaga kualitas bahan 

makanan agar dapat bertahan lebih lama, dan juga dengan adanya penataan bahan 

makanan di dalam walk-in chiller & freezer dapat memudahkan proses 

pengambilan bahan makanan yang secara otomatis akan mempercepat jalannya 

kegiatan operasional di kitchen. 

B. Saran 

Berdasarkan hasil pembahasan dan kesimpulan di atas, maka penulis dapat 

memberikan saran-saran, sebagai berikut: Perlu ditingkatkannya kesadaran bagi 

juru masak dalam menyimpan dan mengambil bahan makanan. Kalkulasi 

penggunaan bahan makanan dengan lebih baik untuk menghindari terjadinya 

overproduction Pemanfaatan kembali bahan-bahan sisa yang masih bisa digunakan 

agar dapat menghasilkan profit yang lebih baik.


