ABSTRAK

Penelitian deskriptif ini bertujuan untuk mengetahui standar resep menu
a’la carte di restoran Express hotel Amaris Embong Malang Surabaya. Prosedur
penelitiannya adalah dengan mengamati standar resep menu a’la carte yang ada
meliputi tujuan, pengumpulan data dan hasil.

Menu a’la carte pada restoran Express tersebut terbagi menjadi 4 bagian yaitu:

1). Appetizer, 2). Soup 3). Main course 4). Snack. Standar resep menu a’la carte
yang ada di restoran ExpressHotel Amaris Embong Malang Surabaya adalah
sangat penting untuk menghasilkan produk yang berkualitas dan memenuhi

standar yang telah ditentukan, yang meliputi penampilan, rasa, aroma dan warna.
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ABSTRACT

This descriptive study aims to determine the recipe standards a'la carte menu in
the restaurant Express Amaris hotel Embong Malang Surabaya. The procedure of
research is to observe the standard recipe a'la carte menu available which
includes the purpose of collecting data and results.

A'la carte menu at restaurant Express is divided into 4 parts:

1). Appetizer, 2). Soup 3). Main course 4). Snack. Standard recipes a'la carte
menu in the restaurant Express Amaris Hotel Embong Malang Surabaya is very
important to produce a quality product and to meet the prescribed standards,

including appearance, taste, aroma and color.
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